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LABORATORIOS ASESORES FORMACION SERVICIOS
ANALISIS CONSULTORES CALIDAD ON LINE

ANALISIS SENSORIAL

Los controles de calidad sensoriales de los aliosese basan etestar el grado de satisfaccion de los
consumidores realizando mediante sistemas de catas de prajuskegin las
, necesidades de informacién a obtenEt. andlisis sensorial de los alimentos

HNHLIZA proporciona a los fabricantes una herramienta niliya da hora de desarrollar nuevos

ealidad productos, conocer las necesidades y apetenciss dmnsumidores y sobre todo no
I equivocarse con la evaluacion de la satisfaccibprielucto alimenticio elaborado.

El GRUPO ANALIZA CALIDAD ofrece a sus clientes el control de analisis sealguediante la realizacion

de diversos sistemas de control de calidad sehsemizae los que destacamos:

TEST DE CONSUMIDORES NORMAL Y MULTIGEOGRAFICO . Se trata
de un tipo de test sensorial, en el cual mide al@rde satisfaccion que ¢
consumidor tiene de un producto con una elevadatiexd Lo realizamos e
diferentes localidades con un perfil adecuado dswmidores. Con ello valorama
la intencién de compra frente a los de la compéenestar el tipo de envasg
formato, o incluso la aceptacion de nuevo desarrdl niumero de personas
testar es un dato muy importante, pues decidempodamiento de los resultadd

estadisticos, y es un indice que elige el cliente.

TEST DE SONDEO DE CONSUMIDORES Se trata de medir el grado de satisfacciéon quemsumidor
tiene de un determinado alimento. Se realiza &firg 40 personas que son previamente elegidosrarie
de requisitos. Con ello conseguimos testar el priodinente a la competencia, conocer mas del tgpertvase,

formato, intencion de compra y aceptacion del nyoeducto.

OTROS TEST a realizar son los siguientes-Test de discusion en GrupoLa informacion que se obtiene
son opiniones de los consumidores para mejorangr teayor conocimiento del producto testa@leAnalisis
descriptivo: Caracteriza organolépticamente un alimento detemmdlo la intensidad de sus caracteristicas
organolépticas, realizandose con un panel de casdentrenados para ese tipo de produtéAnalisis
discriminante: Su objetivo es establecer diferencias signifieeti entre distintos productog.-Catas
comentadas Dirigir en publico una cata de un producto, ecdutidose las caracteristicas del producto asi comc

los pasos a dar para obtener el mayor grado ddaaion del consumidor de los mismos.
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